
CATÁLOGO	

ORTEGA EZQUERRO

PRODUCTOS

Contacto:
Jaime Basterra: +34 619 46 42 04

PRECIO
€/caja

Ortega Ezquerro Blanco 40,20

Don quintin Balnco Fermentado en 
Barrica 90

Ortega Ezquerro Maceracion Carbonica 40,20

Ortega Ezquerro Crianza 53,82

Ortega Ezquerro Reserva 108

Ortega Ezquerro Mazuelo 100% 132

Ortega Ezquerro Inombrable 100% 
Monastrell

132

CAJA ESPECIAL: 2 bot. Blanco Ferm. 
Barrica +2 bot reserva + 2 botellas 
Mazuelo

110

OFERTA COLEGIO DE INGENIEROS
€/caja

Ortega Ezquerro Blanco (20%) 32,16

Don quintin Balnco Fermentado en 
Barrica (20%)

72

Ortega Ezquerro Maceracion Carbonica 
(20%) 32,16

Ortega Ezquerro Crianza (20%) 43,05

Ortega Ezquerro Reserva (30%) 75,60

Ortega Ezquerro Mazuelo 100% (30%) 92,40

Ortega Ezquerro Inombrable 100% 
Monastrell (15%)

112,2

CAJA ESPECIAL: 2 bot. Blanco Ferm.Barrica 
+2 bot reserva + 2 botellas Mazuelo (25%) 82,5

SP

D.O. Ca. Rioja

Carmelo Ortega, biznieto del fundador Quintín Ortega, mantiene viva una historia familiar que nace en 1896 en 
Tudelilla. Vinos de pueblo, tierra, piedra y respeto; viñedos antiguos en la zona alta de Tudelilla a 600 metros de 
altitud con viñedo todo de canto rodado.

“TIERRAS, PIEDRAS Y RESPETO”

ORTEGA EZQUERRO 
MAZUELO

•	100% Mazuelo de cepas de 

más de 30 años.

•	Vendimia manual

ORTEGA EZQUERRO 
BLANCO

•	90% Viura, 5% Malvasía, 5% 

Garnacha blanca

•	Vendimia temprana

DON QUINTÍN 
BLANCO

•	90% Viura, 10% Malvasía

•	Barricas de roble americano

CAJA ESPECIAL 
COMBINADA

•	2 botellas blanco, 

fermentación en barrica

•	2 botellas reserva 

•	2 botellas mazuelo

ORTEGA EZQUERRO 
MACERACÓN CARBÓNICA

•	90% Tempranillo, 10% Viura

•	Depósitos de acero inoxidable

ORTEGA EZQUERRO 
RESERVA

•	80% Tempranillo, 15% 

Garnacha, 5% Graciano

•	Maceración de 15 días

DON QUINTÍN 
 INNOMBRABLE

•	100% Monastrell

•	Edición limitada

ORTEGA EZQUERRO 
CRIANZA

•	80% Tempranillo, 20% 

Garnacha 

•	14-16 meses en barrica

* IVA incluído
Portes gratis al colegio de Ingenieros


